
RESTAURANTES PARTICIPANTES

Arroz al horno con cosicas del pueblo
Restaurante Los Juncos       |       C/. Ramón y Cajal, 16       |       978 60 24 23

Arroz de bacalao y calabaza con trufa de Sarrión
Restaurante Gargantúa       |       C/. Tarazona de Aragón, 6 bajo       |       978 60 68 54

Arroz al horno turolense
Restaurante Los Aljibes       |       C/. Yagüe de Salas, 1       |       978 60 96 03

Tamborcico de arroz, con azafrán del Jiloca y bacalao al pil-pil de algas
Restaurante Yain       |       Pza. de la Judería, 9       |       978 624 076

Arroz cremoso con pato, boletus y trufa negra de Sarrión
Restaurante El Pecado de Eva, Bocado Original       |       Pza. Carlos Castel, 5 bajo       |       978 60 75 08

Arroz amb fesols i naps
Restaurante Gregory Plus       |       Paseo del Óvalo, 5       |       978 60 80 63

Arroz perallada mar y montaña
Hotel Isabel de Segura       |       Ronda del Turia, 1       |       978 62 07 51

Arroz meloso con conejo, caracoles, trufa de Sarrión y tocino crujiente
Restaurante Ambeles       |       Ronda de Ambeles, 6       |       978 61 08 06

Falso arroz de fardacho o arroz de brujas
Restaurante La Tierreta       |       C/. Francisco Piquer, 6 bajo       |       978 61 79 23

Arroz de oro
Restaurante Migas       |       Avda. Los Hostales, s/n       |       978 60 56 13

Arroz con borraja y bocaditos de la conserva de cerdo al aroma del azafrán de Monreal
Parador de Turismo       |       Ctra. Sagunto-Burgos (N-234 km.122)       |       978 60 18 00

Arroz meloso de conserva con costra de foie y ralladura de trufa de Sarrión
Restaurante El Milagro       |       Ctra. Sagunto-Burbos (N-234, km.123)       |       978 60 30 95

PATROCINAN

COLABORAN

www.teruelgustomudejar.com

presen tando
este folletoENTRADA GRATUITA

INFORMACIÓN: Secretaría Técnica: Conexión Imaginativa, s.l. • Tel. 978 61 20 52 • email: info@teruelgustomudejar.com

JORNADAS GASTRONÓMICAS “del arroz”
Del 1 al 6 de abril

5,  6  y 7  d e a b r i l  d e 2008


