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Imagen de portada preparada por la Escuela Superior de Hosteleria de Aragdn y fotografiada por Patxi Diaz.




V Jornadas
(Gastronomicas

DEL 2 AL 7 DE MARZO

UN PASEO DEL GUSTO que ensalza la
cocina tradicional de Teruel en armonia
con las-tendencias culinarias actuales.
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Manuel deila Osa.

V Concurso™ bV Salén O
Nacional de Cocina delsfurismo Gastronomico

LUNES, 8 DE MARZO PALACIO DE EXPOSICIONES DE TERUEL  DEL 6 AL 8 DE MARZO

REINVENTA LA TRADICJON, ahonda en el recetario Gastronomia y cultura se fusionan en olores y sabores \

popular turolense y crga propuestas en un intento transformando este salén en un espacio idéneo para el

de introducir los prodUctos de calidad de nuestra TURISMO de los SENTIDOS. \
tierra en los fogones de la alta cocina modeﬁ‘a\
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AULA DELGUSTO

e Catas y maridajes.

']

e Degustacionds de productos de calidad.

e Presentaciopes de nuevos productos.

* Rincon el Sumiller.

ZONA DE FOGONES

s Cocina en directo,

» Exhibiciones gastronomicas.
\ * Degustaciones populares. \
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